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Bewerbungsformular  

 

Der Verein „Etoiles d’Alsace“ veranstaltet auf der Publikumsmesse Plaza Culinaria in Freiburg einen 

Wettbewerb für Amateurköche.  

Die Plaza Culinaria, deren 8. Ausgabe vom 4. bis 6. November 2011 in Freiburg stattfindet, ist eine 

kulinarische Erlebnis- und Verkaufsmesse für das breite Publikum. Auf mehr als 14.000m² 

Ausstellungsfläche haben die Messebesucher Gelegenheit, sich über verschiedenste Themenkreise zu 

informieren: Gastronomie & Delikatessenhandel, Kaffee, Tee und Schokolade, Ambiente und 

Innenausstattung, Bio-Produkte, Kochbücher und ganz allgemein gastronomische Literatur, usw. 

(www.plaza-culinaria.de) 

Mit diesem Formular können Sie sich zur Vorauswahl für eine eventuelle Teilnahme an 

Vorausscheidungen bzw. am Finale anmelden, die am Samstag, den 5. November bzw. am Sonntag, 

den 6. November 2011 ausgetragen werden. 

Das ausgefüllte Bewerbungsformular mit Unterlagen ist mit der Post bis spätestens 17. Oktober 2011 

an folgende Adresse zu schicken:  

 

Etoiles d’Alsace 

46, rue du Jeu des Enfants 

F - 67000 STRASSBURG 

 

 

Die Bewerbungsunterlagen müssen zwingend folgende Unterlagen enthalten:  

- Zettel mit den Angaben zur Person des Bewerbers  

- das vorgeschlagene Kochrezept (für 4 Personen), mit detaillierten Zutaten  

- ein Foto des Rezepts  

- Die Wettbewerbsordnung mit Ihrer Unterschrift 

http://www.plaza-culinaria.de/
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Angaben zur Person des Bewerbers  

Name: ……………………………………………………. Vorname: ………………………………………………………………… 

Adresse: ………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

PLZ: ………………………………………..   Ort: ……………………………………………………………………… 

Land: ………………………………………………….. 

Telefon: …………………………………………  E-Mail : …………………………………………………………………….. 

Geburtsdatum: ……………………………..  Beruf: ……………………………………………………………. 

 Seit wann kochen Sie und wie haben Sie die Kochkunst erlernt?  

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 Was ist Ihr Lieblingsgericht (Vorspeise, Hauptspeise oder Dessert)?   

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 Was ist Ihre kulinarische Spezialität? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 Dachten Sie schon einmal daran, Berufskoch zu werden? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 Welche Anregungen geben Ihnen Küche und heimische Produkte des Elsass? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 Was ist Ihr bevorzugter Ort im Elsass und warum? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 Welche elsässische Spezialität mögen Sie am liebsten? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
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Frankreich-Deutschland-Schweiz  
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Vorstellung des vom Bewerber vorgeschlagenen 

Kochrezepts  

 

Pflichtthema: „Zander mit Sauerkraut“  

 

 

Vorgeschlagene Bezeichnung: ……………………………………………………………………………………………….. 

 

Zutaten (für 4 Personen) 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

- 

 

Zubereitung  

 

 


